Dekorace Barevné sklenice a talife,

porcelanové i kovové kalisky na vajicka, Zmrzlinovy dezert
pfibory a dalsi drobnosti proméni vas Carte d'Or, cartedor.cz,
prostieny stul ve slavnostné jarni tabuli. info o cené v obchodech

Vybirejte na westwingnow.cz.

OSLADTE Sl ZIVOT
KdyZz nemate ¢as na peceni dortikd,
méjte po ruce hotové zmrzlinové dezerty.
Otevrete, naservirujte, et voila!
Carte d'Or predstavuje lahodnou
variantu Cookies & Cream, susenkovo-
smetanovou prichut s cokoladovym
krémem a kousky kakaovych susenek.
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TIP ZDENKY SKOKANOVE NEMCOVE:

SLANE KOUSKY

Vyzkousela jsem jeden stary recept na bozi
milosti, ve kterém ,,zahucelo® skoro 200 g

HLAVNE NA VAJIiéKA sadla. Diky téhle ndlozi chutnaji vyborné
Nova slana smés je lisacky sladké i slané. Letos je tedy udélam na-
vychytana ingredience. V jedné slano. Az se prejime mazance a beranka,
Spetce jsou bylinky, koreni

i stil. Michana vajicka, omeletu
nebo zapecené téstoviny

spravime si na nich chut. Zkuste je také.
Na tésto potiebujete: 500 g hladké mouky,

tedy staéi jen lehce posypat 1zicku soli, 2 vejce, 3 lzice vepiového sadla, 200 ml mlé-
a kousky susené pazitky, ka. Z hladkého tésta vyvalejte velkou placku. Aspon tfi-
petrzelky, rajcatek a cibule krat ji celou potiete rozpusténym sidlem a prehnéte do

s mletou kurkumou, pepiem
a samozrejmé jemnou morskou
soli vSe lahodné doladi.

sebe. Z velké tenké placky nakrajejte obdélnicky a upro-
stied profiznéte kiizek. Pak je smazte v oleji dozlatova.
Mam jesté jeden napad. U foodblogeru fréi cupcakes.

Koreni
sonnentor.cz, 125K¢

Paradni velikono¢ni jsou z nadivky, ktera se upece ve
formé na muffiny. Jejich povrch se pak ozdobi rozsle-
hanym cerstvym syrem a ten se lehce posype umletymi

s e e pistaciemi nebo nasekanymi bylinkami.
CHUTNA VONE = >
¢OKOLADY ] ==t
K Velikonoctim patfi —— :
sladké dobroty.
Pokud ale nechcete
pribrat, mazete
rozmazlovat aspori
své cichové buriky
a nechat kuchyni
rozvonét svicku
z limitované edice.
Vydrzi az 150 hodin.
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Svicka
yankeesvicky.cz,
799K¢

NA JARNI LASKOMINY

K PECENI KYNUTYCH | TRENYCH KOLACU S| VYBERTE
TVAROH, KTERY V NICH BUDE HEZKY STAVNATY.

1 Jemny s lahodnou, lehce nakyslou chuti, itesco.cz, 22,90K¢
2 V kelimku vyrabény tradi¢nimi postupy, rohlik.cz, 44,90K¢
3 Hrudkovity s ocenénim Regionalni potravina, perfektni
na tradi¢ni kolace, vezemenakup.cz, 20,90 K¢
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